
 
 
Peus de porc a la brasa amb cigrons...a......aa..aa.. 
Pollastre a la brasa aaaa      aaaaaaaaaa...aaaaA.. 
Conillet sencer a la brasa aaaaaaaaaaaaa...aaaA.. 
Botifarra de pagès a la brasa amb mongetes a....          
Entrama de vedella a la brasa aaaaaaaaaaaaA..... 
Tagliatta a la brasa amb ruca, parmesà, romaní i 
crema de mòdenaa................................................    
Entrecot de vedella de Girona a la brasa aa..a...... 
Costelles i mitjanes a la brasa aaaaa...................... 
Filet de Girona a la brasa aaaaaaaaa.aaaaaaAA..... 
Filet de Girona amb foie i reducció d’Oporto........ 
Costelles de cabrit arrebossades aaaaaaa aaaa..... 
Hamburguesa “Beefshop” aaaaaaaaaaaaaaaA...... 
Hamburguesa amb ceba i formatge de cabra aaa. 
Picanya de vaca gallega madurada........................ 
Escalopa de vedella amb ruca, ou i oli de trufa aa                                                        
Espatlla de xai al forn amb patata panadera..aaA           
Pop a la brasa amb crema parmentier.a....aaaA..... 
Magret d’ànec a la brasa i salsa de fruits vermells 
Arròs muntanyès melós, peus, bolets i cargols ... 
Arròs caldos amb potes de cabra de mar aaaa..... 
Arròs negre sec amb calamars i all i oli aaa....A..... 
Arrós de Txulató i bolets (per a 2 persones).......... 
Arrós sec de verdures i bolets................................ 
Bacallà gratinat amb mussolina de pomaa............ 
Llobarro a l`esquena a la santurce......................... 
Turbot al forn amb patata, ceba i tomàquet.........   
 

                          PECES GRANS 
 
Txuletó de vedella de Girona Km0, 35 dies de 
maduració...................... ................................€/Kg 
Txuletó de vaca Jersey Danes, 50% làctic,   
  50% pastura, 45 dies de maduració.............€/Kg 
Txuletó de vaca Gallega raça frisona,  
  60 dies de maduración.................................€/Kg 
Txuletó de bou Black Angust Irlandès 
  60 dies de maduración.................................€/Kg 
Tomahawk de vaca Gallega madurada 
  raça “charra”.................................................€/Kg 
Txuletó  de vaca Rubia Gallega, 
   90 dies de maduració..................................€/Kg 
T-Bonne de vaca Gallega, raça frisona...........€/Kg 
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Amanida de l’hort aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa.aaaaaaaa  
Amanida de tomàquets, ceba “al cop de puny” i tonyina a  
Amanida de tomàquets, mozzarella, poma, pesto  
 i formatge parmesà aaaaaaaaaaaaaaaaaa.aaaaaaaaaaaaa 
Amanida de salmó fumat, alvocat, tomàquet, enciam 
 i vinagreta de mel i mostassa aaaaaaaaaaaaaaaaaaa.aaaa 
Amanida “clàssica” de fruits secs amb formatge de cabra  
 I vinagreta de mel................................................................ 
Burrata amb alfàfrega, pesto i tomàquets variats.........a..a 
Tàrtar de tonyina amb patata i rúca....................................... 
Tàrtar de tomàquet amb burrata i ruca............................... 
Tàrtar de salmó amb alvocat, cítrics i reducció de mòdena  
“Matrimoni” , anxoves i seitons............................................ 
Albergínia arrebossada amb formatge de cabra i mel aaaa 
Carpaccio de picanya amb parmesà i mostassa aaaaa..aaa 
Carpaccio de carbassó, pernil ibèric i formatge  gratinataa 
Embotits casolans aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa..aaaa 
Pernil ibèric de gla a..................aaaaaaaaaaaaaaaaa..aaaa 
Taula de formatges amb melmelada de figues (Idiazabal, 
 albió-Garrotxa, Mercadal i Hispánico Brie) aaaa...aaaaaaa 
Truita de patata i ceba aaaaaaaaaaaaaaaa.aaaaaaaaa......a 
Remenat d’ous i bolets amb formatge brie aaaaaaaa.......a 
Croquetes casolanes de carn i pernil ibèricaa...aaaa.........a 
Macarrons a la bolonyesa gratinats aaaaaaaaaaaaaa........a 
Sopa del pastor....................................................................... 
Canelons casolans de carn gratinats aaaaaaaaaaaaaa.......a 
Cargols amb sal i pebreaaaaa....................................a.......a 
Provolone amb tomàquet xerri a..............aaaaaaaaa.......a 
Calamars a l’andalusa amb allioli de tinta de calamar a.aa 
Trencadissa d’ous a l’estil Tomàquet aaaaaaaa.aaaaaaaaa 
Carxofes amb flor confitades a la brasa................................ 
Verdures a la brasa amb romesco aaaaaaaaaaaaaaaaa.aa 
Steak tàrtar amb ou ferrat................................................... 
Raviolis farcits de ceps amb salsa de crema de formatge a 
Pasta fresca amb tomàquet sec, pesto i parmesà aaa..aaa 
Rissotto de ceps i medalló de foie a.aaaaaaaaaaaaaaa.aaa 
 
 
Coca torrada amb tomàquet aa..................................aaaaa 
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