TOMAQUET

bar - restaurant

PRIMERS SEGONS Peus de porc a la brasa amb cigrons 14,60

Pollastrealabrasa 13,90
_ ) Conillet senceralabrasa 15,90
Aman!da del hor\t ---------------------------------------------- e e 9,90 Botifarra de pages a la brasa amb mongetes 13,90
Amanida de tomaquets, ceba “al cop de puny” itonyina . 11,90  Entrama de vedella a |a brasa 1790
Amamda de tomaqtjets, mozzarella, poma, pesto Tagliatta a la brasa amb ruca, parmesa, romani i
I formatge parmelsa e 12/90 crema de modena 17’90
Amanida de salmdé fumat, alvocat, tomaquet, enciam Entrecot de vedella de Girona a la brasa 390
| vinagreta d\e melimostassa 14,80 costelles | mitjanesalabrasa 21,80
Amanida “classica” de fruits secs amb formatge de cabra Filet de Girona a la brasa 24.90
| vinagreta de rr\1e| .................. e e s 15,90 Filet de Girona amb foie i reduccié d’Oporto 25,90
Burrata amb alfafrega, pesto i tomaquets variats 13,80 (costelles de cabrit arrebossades 91,90
Tartar de tonyina amb patatairdca..........cocoovviieiiiiicee 16,90 Hamburguesa “Beefshop” 14'90
Tz\artar de tomalquet amb burraFa i ruca...........,...........\ ......... 13,80 Hamburguesa amb ceba i formatge de cabra 15,90
Tartar de salmd amb alvocat, citrics i reduccio de modena 14,90 Picanya de vaca gallega madurada....................... 2190
Matrl[’n.onl , anxoves | SEItONS. ..o RS 15,50 Escalopa de vedella amb ruca, ou iolidetrufa 17’90
Alberginia arrebossada amb formatge de cabraimel 9,90 Espatlla de xai al forn amb patata panadera 2190
CarpaCCiO de picanya amb parmeSé I mOStassa ................. 14/90 Pop a |a brasa amb crema parmentier_ -------- 21’90
Carpaccio de carbasso, pernil ibéric i formatge gratinat 10,90 Magret d’anec a la brasa i salsa de fru|tsvermeII519 50
Embét}ts\ c.asolans --------------------------------------------------------------- 16,90 Arros muntanyes melds, peus, bolets i cargols 22,50
Pernilibericdegla crmessn s 22,50 Arres caldos amb potes de cabra de mar 23,50
Tau!? de formatges amb rr?elrnella(ja de ﬂgues (Idiazabal, Arrds negre sec amb calamarsiallioli 19,90
aIb.|o—Garrotxa, Mercadal i Hispanico Brie) 18.90  Arrgs de Txulaté i bolets (per a 2 persones)......... 69,00
Truita de p?tata.| ceba e 11,90 Arrés sec de verdures i bolets. ..o 19,90
Remenat d’ous i bolets amb formatge brie .. 10,90 Bacalla gratinat amb mussolina de poma 20.90
Croguetes casolanes de carn i perniliberic 990 " |lobarro a I'esquena ala santurce 20’90
Macarrons a la bolonyesa gratinats 9,90 Turbot al forn amb patata, ceba i tomaquet......... 25,90
SOPa del PASTOr....cviiiiiicceece e, 9,90
Canelons casolans de carn gratinats 10,90
Cargols amb sal i pebre ... .~ 14,90 PECES GRANS
Provolone amb tomaquet xerri 12,90 ) _ .
Calamars a 'andalusa amb allioli de tinta de calamar 14,90 Txuletd de vedella de Girona Km0, 35 dies de
Trencadissa d’ous a I'estil Tomaquet 11,90 MAAUIACIO. ... cviiiiie e e, €/Kg 52,00
) o/ 1%
Carxofes amb flor confitades a labrasa...........ccccccoccocoviii... 12,00 Txuletd de vaca Jersey Danes, 50% lactic,
0 . -
Verdures a la brasa amb romesco 13,90 50% Pastura, 45 dies de madgrauo ............. €/Kg 73,00
Steak tartar amb ou ferrat........ocooooooooioieeeieeeeeeeee 17,50 TXUleFO de vaca Gallgg,a raca frisona,
Raviolis farcits de ceps amb salsa de crema de formatge 14,90 60 d|els de maduracion........c........ e €/Kg 73,00
Pasta fresca amb tomaquet sec, pesto i parmesa 14,50 TXUleFO de bou BIack.Angust Irlandes
Rissotto de ceps i medallé de foie 16.90 60 dies de maduracion......ccooeeeeeeceeeeeeeen, €/Kg 92,00
Tomahawk de vaca Gallega madurada
raga “charra” ..., €/Kg 73,00
Cocatorrada amb tomaquet 195  Ixuletd devaca Rubia Gallega,
90 dies de maduracio......ccueeeveeeiieeeiiin, €/Kg 110,0
T-Bonne de vaca Gallega, raca frisona........... €/Kg 69,00
Pregunti'ns i linformarem
dels ingredeents al lergogens
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